Clafoutis nectarines et pain d'épice
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Ingrédients :

80 gr de pain d'épice

2 ceuf's

un sachet de sucre vanillé

20 cl de créme fleurette

40 gr d'amande en poudre

50 gr de sucre

quelques péches ou nectarines

Emietter le pain d'épice dans un saladier, ajouter les ceufs, la créme, la poudre
damande, les sucres.

ép/ucher les péches et les couper en morceaux, les déposer dans les petits moules d
clafoutis.

Verser la préparation au pain d'épice dessus et mettre au four

pour 20 a 25 min, Th 5.



